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Qﬁammata I Retarder prover with automatic programmed proving
ntrolada / Vollautomaten mit automatischen Gdrprogramm

tion of raw bread dough and bulk dough pieces with holiday program
ositivo festivo |/ Aufbewahrung/Reife von Vorteigen und Teigen mit Feiervorrichtung

rvation at normal temperature

ifbewahrung zu Normaltemperatur

-0/4+85°C | -5/+356°C

-9/+83°C | -b/+30°C

LAP LAP

Impianto multifunzione costituito da due quadri comandi e da un’unica
unita motocondensante, suddiviso in due settori. Destinati al settore
pasticceria ed alimentaristica in genere con possibilita di combinare
diverse funzioni, sono disponibili nella unica versione a quattro porte,
realizzate con cerniere ad autoritenuta. | due quadri comandi elettronici
consentono di programmare separatamente due settori, composti di due
porte cadauno. In configurazione standard si presenta costruito
interamente in acciaio inox AISI 304. Lisolamento & ottenuto mediante
I'iniezione di poliuretano espanso ad alta densita. L'unita
motocondensante & incorporata nel vano motore al centro del mobile.
Viene fornito con piano di lavoro in acciaio inox senza alzatine.
Predisposto per l'inserimento di teglie e/o griglie cm. 40x60 (10 x porta)
elo marne 40x60x26 (2 x porta). Gli accessori non sono in dotazione.
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-9/+35°C

-5/+35°C

LAP CBF

Multifunctional benches divided into two sectors and equipped with two
control panels and a single refrigerating unit. Dedicated to the sectors of
pastry and general foodstuffs, they can combine different functions and are
available in the only version with four doors. The doors have self-locking
hinges.The two electronical control panels allow to program separately two
sectors, each one made of two doors. The standard version is entirely
manufactured in stainless steel AISI 304. Insulation is achieved through
injection of high-density foamed polyurethan. The refrigerating unit is located
in the motor compartment in the middle of the bench. A work-top in
stainless steel without edges is supplied. It is suitable for trays and/or griils
of 40x60 cm. (n. 10 x door) and/or plastic containers of 40x60x26 cm. (n.
2 x door). Accessories not included.
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